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К И М - Ч И
острая китайская капуста
{  8 0  г р  /  9 , 6  к к а л  }

К А Й СО  С А РА Д А
салат с морскими  
водорослями
{  8 0  г р  /  9 8 , 5  к к а л  }

Э Д А М А М Е
соевые бобы
{  9 5  г р  /  1 1 0  к к а л  }

С Я К Е  К А ВА  С А РА Д А
салат с жареной  
кожицей лосося
{  8 0  г р  /  2 6 9  к к а л  }

ТА Р ТА Р  ТО Р О
Тартар из брюшка тунца  
и мяса королевского краба, 
заправлен соусом «Шисо»
{  1 2 0  г р  /  2 5 8 , 6  к к а л  }

ТА Р ТА Р  А К А М И
Тартар из спинки тунца  
в остром горчичном соусе
{  1 2 0  г р  /  1 8 2  к к а л  }

Я С А Й  С А РА Д А
овощной салат с японским соусом
{  1 6 0  г р  /  1 6 8  к к а л  }

А Г Е Д А Ш И  ТО ФУ  С А РА Д А
овощной салат с жареным тофу  
в медово-лимонном соусе
{  1 9 0  г р  /  8 1  к к а л  }

Э Б И  Я С А Й  И ТА М Э
тёплый салат с овощами и креветками
{  1 8 0  г р  /  1 2 1  к к а л  }

ХОТАТ Е  Я С А Й  С А РА Д А
Овощной салат с морским 
гребешком и соусом тартар
{  1 0 5  г р  /  8 9  к к а л  }

М А Г У Р О  С А РА Д А
{  1 5 0 / 7 5 / 5  г р  /  3 2 6  к к а л  }

К А Н И  С А РА Д А
салат с мясом краба, шпинатом  
и кедровым орехом
{  1 1 0  г р  /  2 7 9  к к а л  }
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1100p 1050p 1700p
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Г Ю  ТА Н Г
говяжий язык под соусом  
от Сейджи-сана
{  1 0 0 / 3 5 / 5  г р  /  3 1 2  к к а л  }

М А Г У Р О  Г Ё Д ЗА
жареные пельмени с тунцом
{  5  ш т .  х  1 0  г р  /  2 8 4  к к а л  }

3600p

Э Б И  Г Ё Д ЗА
жареные пельмени с креветками
{  5  ш т .  х  1 0  г р  /  2 0 8  к к а л  }

1100p

БУ ТА Н И К У  Г Ё Д ЗА
жареные пельмени со свининой
{  5  ш т .  х  1 0  г р  /  2 9 8  к к а л  }

850p

К И Н О КО  М О Р И А ВАС Е
ассорти из жареных грибов

{  1 5 0  г р  /  1 6 1  к к а л  }

ВА К АС А Н И
корюшка в соусе «Янагава»

{  1 6 0 / 1 5  г р  /  2 5 7  к к а л  }

ТА Й  
УС УД ЗУ К У Р И
европейская дорадо  
в соусе «Понзу»
{  1 1 5  г р  /  8 8  к к а л  }

С Я К Е 
ТАТА К И
лосось  
в соусе «Понзу»
{  1 1 5  г р  /  1 5 1 , 1  к к а л  }

1700p

1650p

1300p

1550p 1550p



С Я К Е 
сашими из лосося

1190p	 4 5 / 5 0  г р  { 9 9  к к а л }

1650p	 7 5 / 5 0  г р  { 1 4 0  к к а л }

Х А М АЧ И 
сашими из желтохвоста

2400p	 4 5 / 5 0  г р  { 1 0 2  к к а л }

3950p	 7 5 / 5 0  г р  { 1 4 2  к к а л }

А М А  Э Б И 
сашими из сладкой креветки

4800p	 3 ш т / 5 0 г р  { 1 0 9  к к а л }

8000p	 5 ш т / 5 0 г р  { 1 57  к к а л }

У Н И 
икра морского ежа

1  г р  -  95p  { 1 , 9  к к а л }

С П Э Й Н  ХО Н  
М А Г У Р О  ТО Р О 
сашими из брюшка испанского тунца «Блю Фин»

5400p	 4 5 / 3 5  г р  { 8 3  к к а л }

9000p	 7 5 / 3 5  г р  { 1 1 7  к к а л }

С П Э Й Н  ХО Н  
М А Г У Р О  А К А М И
сашими из спинки испанского тунца «Блю Фин»

3550p	 4 5 / 3 5  г р  { 8 3  к к а л }

5900p	 7 5 / 3 5  г р  { 1 1 4  к к а л }
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У Н А Г И
сашими из копченого угря

1950p	 6 0 / 5 0  г р  { 3 0 0  к к а л }

2400p	 1 2 0 / 5 0  г р  { 6 0 0  к к а л }

К А Й  Б А Ш И РА
сашими из морского гребешка

1450p	 4 5 / 5 0  г р  { 8 1  к к а л }

1970p	 7 5 / 5 0  г р  { 1 0 4  к к а л }

К А Н И 
сашими из королевского краба

2850p	 4 5 / 5 0  г р  { 1 2 5  к к а л }

5200p 	 7 5 / 5 0  г р  { 2 1 5  к к а л }

Е В Р О П Е А Н  ТА Й
сашими из европейской дорадо

1250p	 5 0 / 1 3 5  г р  { 1 1 2  к к а л }

2100p	 1 0 0 / 1 3 5  г р  { 1 4 5  к к а л }

С УД ЗУ К И
сашими из европейского сибаса

1400p	 5 0 / 1 3 5  г р  { 8 4  к к а л }

2400p	 1 0 0 / 1 3 5  г р  { 1 4 5  к к а л }



Х А М АЧ И 
суши с желтохвостом
2  ш т у к и :  3 0 / 3 0  г р  { 1 0 0  к к а л }

С П Э Й Н  ХО Н 
М А Г У Р О  ТО Р О 
суши с брюшком  
испанского тунца «Блю Фин»
2  ш т у к и :  3 0 / 3 0  г р  { 8 9  к к а л }

С Я К Е 
суши с лососем
2  ш т у к и :  3 0 / 3 0  г р  { 9 9  к к а л }

К А Й  Б А Ш И РА
суши с морским гребешком
2  ш т у к и :  3 0 / 3 0  г р  { 8 6  к к а л }

А М А  Э Б И
суши со сладкой креветкой
2  ш т у к и :  3 0 / 3 0  г р  { 1 4 3  к к а л }

С П Э Й Н  ХО Н  М А Г У Р О  А К А М И
суши со спинкой испанского тунца «Блю Фин»
2  ш т у к и :  3 0 / 3 0  г р  { 9 0  к к а л }
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3800p

2750p 1400p

3200p

950p

1050p



К А Н И 
суши с королевским крабом
2  ш т у к и :  3 0 / 3 0  г р  { 9 5  к к а л }

У Н А Г И
суши с морским угрём
2  ш т у к и :  4 0 / 3 0  г р  { 2 0 0  к к а л }

ТА М А ГО  С У Ш И
суши с японским омлетом
2  ш т у к и :  3 0 / 3 0  г р  { 1 2 7  к к а л }

Э Б И  С У Ш И 
суши с тигровой креветкой
2  ш т у к и :  3 0 / 3 0  г р  { 8 9  к к а л }

ТА М А ГО 
японский омлет
4 0  г р  { 1 2 7  к к а л }

ГА Р И 
маринованный имбирь
2 5  г р  { 7, 2  к к а л }

730p

600p 450p 450p

950p

2000p



Н Е Г И  ТО Р О
гун-кан с брюшком тунца
2  ш т у к и :  7 5  г р  { 9 8  к к а л }

К А РА Ш И  С Я К Е
гун-кан с острым лососем
2 штуки: 75 гр {130 ккал}

ВСЕ ГУН-КАНЫ
могут подаваться со свежим  
перепелиным яйцом
1  ш т у к а  { 1 8  к к а л }

К А РА Ш И  М А Г У Р О
гун-кан с острым тунцом
2  ш т у к и :  7 5  г р  { 1 3 0  к к а л }

К А Н И
гун-кан с королевским 
крабом и тобико
2  ш т у к и :  7 5  г р  { 1 3 6  к к а л }

Х А М АЧ И
гун-кан с острой лакедрой
2  ш т у к и :  7 5  г р  { 1 3 0  к к а л }

К А РА Ш И  К А Й  Б А Ш И РА
гун-кан с острым  
морским гребешком
2 штуки: 75 гр {128 ккал}

У Н И
гун-кан с икрой  
морского ежа
2  ш т у к и :  7 5  г р  { 1 0 1  к к а л }

У Н А Г И
гун-кан с угрем
2  ш т у к и :  7 5  г р  { 1 6 5  к к а л }

ТО Б И КО
гун-кан с икрой летучей рыбы
2  ш т у к и :  7 5  г р  { 1 2 9  к к а л }

И К У РА
гун-кан с лососевой икрой
2  ш т у к и :  7 5  г р  { 1 3 6  к к а л }
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2250p 2300p
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1350p 900p1150p

1100p
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900p1400p



К А Л И Ф О Р Н И Я
хэнд-ролл с мясом  
королевского краба

75 гр {134 ккал}

Э Б И
хэнд-ролл с креветкой

75 гр {130 ккал}

У Н А Г И
хэнд-ролл с копченым угрем

75 гр {169 ккал}

ТО Б И КО
хэнд-ролл с икрой  
летучей рыбы

70 гр {160 ккал}

С Я К Е
хэнд-ролл с лососем

75 гр {136 ккал}

Н Е Г И  ТО Р О
хэнд-ролл с брюшком тунца  
и зелёным луком

75 гр {95 ккал}

К А РА Ш И  М А Г У Р О
хэнд-ролл с острым тунцом

75 гр {110 ккал}

С Я К Е  К А ВА
хэнд-ролл с жареной  
кожицей лосося

75 гр {182 ккал}
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1150p 950p 1050p

950p 880p

2100p 1400p

990p



К А РА Ш И  М А Г У Р О  М А К И
x6 шт.

ролл с острым тунцом
1 6 0  г р  { 2 1 0  к к а л }

К А П П А  М А К И ролл с огурцом 9 5  г р  { 1 0 0  к к а л }

x6 шт. x6 шт.

Т Е К К А  М А К И ролл с тунцом 9 5  г р  { 1 2 9  к к а л }

С Я К Е  М А К И ролл с лососем 95 гр  {1 2 9 ккал }

x6 шт.

А В О К А Д О 
М А К И
ролл с авокадо 9 5  г р  { 1 5 7  к к а л }

x6 шт.
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580p 1600p
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К А Л И Ф О Р Н И Я  М А К И 
ролл с мясом королевского 

краба, авокадо и тобико
2 2 0  г р  { 3 7 0  к к а л }   x8 шт.

А В О К А Д О  М А К И  
С  К Л У Б Н И КО Й
ролл с мясом королевского краба,  
авокадо и клубникой
2 5 0  г р  { 3 3 8  к к а л }   x8 шт.

С Я К Е  К У Н С Е Й  М А К И 
ролл с копченым лососем и лососевой икрой
2 4 5  г р  { 3 4 7  к к а л }   x8 шт.

У Н А Г И  М А К И
ролл с копченым угрем

2 5 0  г р  { 4 4 9  к к а л }   x8 шт.

Д И Н А М И Т 
М А К И
ролл с креветкой темпура
1 6 0  г р  { 4 4 7  к к а л }   x6 шт.

ТО Р О  К А РА Ш И 
М А К И
2 0 0  г р  { 3 1 2 , 4 к к а л }  x8 шт.

Ролл из брюшка тунца  
и желтохвоста в соусе  
«Спайси» с огурцом  
и рукколой

1850p

1800p

2450p

2100p

1150p

2650p



К Р Е Й З И  К А Л И Ф О Р Н И Я  М А К И
ролл с крабовым мясом, васаби и тобико
245 гр {379 ккал}  x8 шт.

Б И К Р И  М А К И
жареный ролл  
с лососем
150 гр {216 ккал} 

 x6 шт.

У Н А - К Ю  М А К И
ролл с копченым угрем  
и огурцом
150 гр {276 ккал} 

x6 шт.

А Г Е  М А К И
жареный ролл  
по авторскому рецепту 
шеф-повара
200 гр {468 ккал} 

x6 шт.
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С Е Й Д Ж И 
М А К И
специальный ролл  
от шеф-повара
200 гр {332 ккал}

ТА К УА Н 
У РА М А К И
200 гр {282ккал} x8 шт.

Ролл с угрём, огурцом 
и маринованным 
дайконом

С Я К Е  К А ВА  М А К И
ролл с жареной кожицей лосося 165 гр {292 ккал}  x6 шт.

Ф И Л А Д Е Л Ь Ф И Я  М А К И

x6 шт.

Я С А Й  Т Е М П У РА  М А К И

ролл с лососем и творожно-сливочным сыром 170 гр {228 ккал}  x6 шт.

ролл с овощами, обжаренными во фритюре 140 гр {261 ккал}  x6 шт.

1050p
3550p

1200p

690p

1150p



АССО Р Т И 
С А Ш И М И
тунец, лосось, кальмар, лакедра,  
японская дорадо и сладкая креветка
195/100 гр {345 ккал}

М А Г У Р О 
М О Р И  А ВАС Е
сашими из трёх видов тунца тунца
135/40 гр {189 ккал}

М А Г У Р О ,  С Я К Е , 
К А Н П АЧ И
тунец, лосось  
и дикий желтохвост
135/55 гр {205 ккал}

М А Г У Р О  ТО  С Я К Е
сашими из тунца и лосося
90/50 гр {143 ккал}
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С Я К Е 
М О Р И 
А ВАС Е
ассорти из лосося
120/95/75/50 гр {394 ккал}

АССО Р Т И  Р ОЛ Л О В
роллы: калифорния, с тунцом, с огурцом, с лососем
110/45/45/45 гр {325 ккал}

АССО Р Т И  
С У Ш И  &  Р ОЛ Л Ы
суши: тунец, лакедра, лосось,  
европейская дорадо, креветка, омлет 
роллы: с тунцом, с лососем
175/45/45 гр {336 ккал}

АССО Р Т И 
С У Ш И
суши: тунец аками, лакедра, 
лосось, кальмар, торо,  
японская дорадо, креветка,  
угорь, сладкая креветка, омлет
300 гр {512 ккал}
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Г И Н Д А РА  С А Й КО  Я К И
черная треска на гриле

{  1 2 0 / 2 0  г р  /  4 8 4  к к а л  }

С УД ЗУ К И  С А Й КО  Я К И
чилийский сибас на гриле

{  1 1 0 / 2 0  г р  /  3 0 5  к к а л  }

Х А М АЧ И 
К А М А  Я К И
шея желтохвоста на гриле
{  2 2 0 / 2 0  г р  /  7 0 7  к к а л  }

К А Н П АЧ И  
К А М А  Я К И
шея дикого 
желтохвоста  
на гриле

2700p

{  2 2 0 / 2 0  г р  /  7 0 3  к к а л  }

европейская дорадо на гриле
{  2 5 0 / 3 0  г р  /  3 3 8  к к а л  }

европейский сибас на гриле
{  2 5 0 / 3 0  г р  /  3 4 0  к к а л  }

ТА Й  С У ГАТА  Я К И

СУДЗУКИ СУГАТА ЯКИ
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Я К И ТО Р И
шашлычок из курицы

650p

 {  6 0 / 2 0  г р  /  1 8 8  к к а л  }

М А Г У Р О  ТО Р О  К У Ш И  Я К И
шашлычок из брюшка тунца

2500p  {  4 0 / 2 0  г р  /  8 1  к к а л  }

У Н А Г И 
К А Б А Я К И
копченый угорь на гриле
{  1 1 0 / 1 0  г р  /  3 9 6  к к а л  }

А М И Я К И  ХОТАТ Е
острый морской гребешок  
с грибами и спаржей
{  1 6 0 / 2 0  г р  /  3 7 5  к к а л  }

ТА РА Б А  ОУ ГО Н  Я К И
запеченный королевский краб  
с грибами Шиитаки
{  1 2 0 / 2 0  г р  /  3 2 6  к к а л  }

ХОТАТ Е  М ОТО Я К И
морской гребешок, запеченный  
с соусом «Мотояки»
{  1 0 0 / 2 0  г р  /  3 8 8  к к а л  }

К А Н И  М ОТО Я К И
запеченный краб с авокадо
{  2 0 0  г р  /  5 5 9  к к а л  }

2100p

3250p

1850p

1600p 2850p



Я С А Й  Т Е М П У РА
овощи, жаренные во фритюре
2 5 0 / 7 0 / 1 0  г р  { 2 0 1  к к а л }

Э Б И  Т Е М П У РА
тигровые креветки,  
жаренные во фритюре
1 5 0 / 7 0 / 1 0  г р  { 2 0 5  к к а л }

С УД ЗУ К И 
К А РА - А Г Е
европейский сибас,  
жаренный во фритюре
160/135/80 гр {756 ккал}

К А Й С Е Н  
Т Е М П У РА
креветки, кальмар, лосось  
и овощи, жаренные во фритюре
340/70/10 гр {375 ккал}

ТА Й 
К А РА - А Г Е
европейская дорадо,  
жаренная во фритюре

2500p   

1 6 0 / 1 3 5 / 8 0  г р  { 7 7 2  к к а л }
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ВА Г Ю 
С Е Й Р О М У Ш И
мраморная говядина Вагю с овощами на пару 
{  3 4 0 / 3 5 / 2 5 / 3 5 / 2 5  г р  }

11000p



ВА Г Ю  К У Ш И Я К И
шашлычок из трех разных частей Вагю
(  1 0 0  г р  )

С У Ш И  Н И Г И Р И  ВА Г Ю
cуши с мраморной говядиной Вагю
{  6 0 / 2 0 / 3 5  г р  }

Ю К К Е  ВА Г Ю
тартар Вагю с яблоком  
и перепелиным яйцом
{  9 5  г р  }

9000p

3400p6400p



ВА Г Ю  Ш А БУ- Ш А БУ
овощи и японская мраморная говядина
{  2 5 0 / 5 0 0 / 6 0 0 / 1 0 0  г р  /  6 0 4  к к а л  }

ВА Г Ю  С К И - Я К И
овощи и японская мраморная говядина
{  2 5 0 / 5 0 0 / 6 0 0 / 8 0  г р  /  1 5 0 7  к к а л  }

29700p



У Н А Г И  Я Н А ГА ВА
копченый угорь в соусе «Янагава»
{  3 2 0  г р  /  4 5 4  к к а л  }

И Ш И К А Р И 
Ш И РУ
мисо-суп с лососем
{  6 0 0  г р  /  3 1 5  к к а л  }

К А Й С Е Н 
М И СО  Ш И РУ
мисо-суп с морепродуктами
{  6 5 0  г р  /  3 4 5  к к а л  }
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1600p

1300p

4100p



М И СО  Ш И РУ
мисо-суп
{  2 5 0  г р  /  8 3  к к а л  }

М А Г У Р О  
Г Е Д ЗА  С У П
суп с пельменями из тунца
{  2 5 0  г р  /  2 9 0  к к а л  }

К А М О 
Д Ж И ФУ Н И
утиная грудка в соусе «Янагава»
{  2 8 0  г р  /  3 4 8  к к а л  }

650p

1150p

1600p



ВА Г Ю 
Т Е Р И Я К И
стейк из японской  
мраморной говядины
1 4 0 / 5 0  г р  { 3 5 3  к к а л }

С Я К Е  Т Е Р И Я К И
жареный лосось

1 3 0 / 1 5 0 / 5 0  г р  { 6 0 8  к к а л }

ТО Р И 
Т Е Р И Я К И

жареное мясо 
цыпленка

2 2 0 / 1 5 0 / 5 0  г р 

{ 6 7 6  к к а л }

Т 

Е 

П 

П 

А 

Н 

- 

Я 

К 

И

19500p

1690p

2100p



Я К И  УД О Н
пшеничная лапша

3 5 0  г р  { 4 0 3  к к а л }

К А М О  Ш И М И ЗУ
жареная утиная грудка  

с овощами
1 2 0 / 1 0 0 / 3 0  г р  { 6 2 2  к к а л }

Я С А Й 
Т Е Р И Я К И

жареные овощи
2 5 0  г р  { 3 3 2  к к а л }

Т Е Н Д Е РЛ О Й Н 
Т Е Р И Я К И
стейк из говяжьей вырезки
1 2 0 / 1 5 0 / 5 0  г р  { 4 4 0  к к а л }

1350p

1650p

990p

4400p



У Н А - Д Ж У
копченый угорь на рисе
270 гр {554 ккал}

ГОХ А Н
вареный рис

1 5 0  г р  { 1 2 1  к к а л }

Э Б И  Ч А Х А Н
рис, обжаренный с креветками
2 7 0  г р  { 3 8 5  к к а л }

Д Ж У Ю  Я С А Й 
Т Е Н Д Е РЛ О Й Н
крахмальная лапша, 
обжаренная с овощами  
и говяжьей вырезкой
320 гр {453 ккал}

Д Ж У Ю  Я С А Й
крахмальная лапша, 
обжаренная с овощами

1100p   2 6 0  г р  { 4 2 8  к к а л }

Ч А Х А Н
рис, обжаренный с овощами

870p   230 гр {429 ккал}

ВА Г Ю  Ч А Х А Н
рис, обжаренный с японской 
мраморной говядиной

5400p   270 гр {380 ккал}

К А Й С Е Н 
Ч А Х А Н
рис, обжаренный  
с морепродуктами

3900p   370 гр {429 ккал}

Р 
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С

Л 

А 

П 

Ш 

А

1780p

480p

2450p

1450p



Б И З Н ЕС - Л А Н Ч  № 1 {1337 ккал}

салат: ясай сарада 75 гр

теппан яки: тори терияки 110/75/25 гр

темпура: кайсен темпура 100/30/5 гр

роллы: калифорния маки,  
текка маки, каппа маки, сяке маки

55/30/30/30 гр

ГОХ А Н
1 5 0  г р

М И СО 
С У П
2 5 0  г р

Ч А Й  З Е Л Е Н Ы Й 
« С Е Н Ч А »
3 5 0  г р

П ОД А Е ТС Я  С  Б И З Н ЕС - Л А Н Ч Е М

Б И З Н ЕС - Л А Н Ч  № 3 {1113 ккал}

салаты: ясай сарада 75 гр

теппан яки: сяке терияки 110/75/25 гр

агемоно: магуро гедза 60 гр

роллы: калифорния маки,  
текка маки, каппа маки, сяке маки

55/30/30/30 гр

Б И З Н ЕС - Л А Н Ч  № 2 {1269 ккал}

салаты: ясай сарада 75 гр

теппан яки: тори терияки 110/75/25 гр

темпура: исобе аге 35/55 гр

роллы: калифорния маки,  
текка маки, каппа маки, сяке маки

55/30/30/30 гр

Б И З Н ЕС - Л А Н Ч  № 4 {1027 ккал}

салаты: ясай сарада, сяке кава сарада 75/40 гр

темпура: кайсен темпура 135 гр

сашими: аками, сяке, судзуки 30/30/30 гр

суши: аками, сяке 30/30 гр

роллы: текка маки, каппа маки, сяке 
маки

30/30/30 гр
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И

2550p

3350p 4150p

2950p



Я ГОД Н О Е 
АССО Р Т И
1 6 0  г р  {  5 1  к к а л  }

К Л У Б Н И К А
{  1 2 5  г р  /  4 4  к к а л  }

1200p

ГОЛ У Б И К А
{  1 2 5  г р  /  4 4  к к а л  }

1100p

Е Ж Е В И К А
{  1 2 5  г р  /  3 6  к к а л  }

2350p

М А Л И Н А
{  1 2 5  г р  /  5 3  к к а л  }

1800p

А Н А Н АС
{  3 0 0  г  /  5 2  к к а л  }

480p

Д 

Е 

С 

Е 

Р 

Т 

Ы

М О Р ОЖ Е Н О Е
в ассортименте
50 гр { 138 ккал}

СО Р Б Е Т
в ассортименте
50 гр { 138 ккал}

250p

350p

2100p



ЗА К УС К И Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Кайсо Сарада 80 98,5 750

Ким-Чи 80 9,6 700

Кани Сарада 110 29 2100

Ясай Сарада 160 53 1200

Магуро Сарада 150/75/5 168 2400

Агедаши Тофу Сарада 190 81 1100

Тартар Аками 120 182 3900

Тартар Торо 120 258,6 6100

Сяке Татаки 115 151,1 1550

Тай Усудзукури 115 121 1550

Эдамаме 95 108 700

Сяке кава сарада 80 110 1200

Киноко мориавасе 150 269 1650

Вакасани 160/15 278 1300

Эби Ясай Итамэ 180 121 1050

Хотате Ясай Сарада 105 89 1700

Эби Гедза 5шт/10г 264 1100

Бутанику Гедза 5шт/10г 208 850

Магуро Гедза 5шт/10г 298 3600

Гю Танг 100/35/5 284 1700

С А Ш И М И Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Спэйн Хон Магуро Торо 75/35 117 9000

Спэйн Хон Магуро Торо (мини) 45/35 83 5400

Спэйн Хон Магуро Аками 75/35 114 5900

Спэйн Хон Магуро Аками (мини) 45/35 83 3550

Хамачи 75/50 142 3950

Хамачи  (мини) 45/50 102 2400

Уни 1 1,9 95

Сяке 75/50 140 1650

Сяке (мини) 45/50 99 1190

Кай Башира 75/50 104 1970

Кай Башира (мини) 45/50 81 1450

Ама Эби 5шт/50г 157 8000

Ама Эби (мини) 3шт/50г 109 4800

Европеан Тай 100/135 145 2100

Европеан Тай (мини) 50/135 112 1250

Судзуки 100/135 145 2400

Судзуки (мини) 50/135 84 1400

Кани 75/50 215 5200

Кани (мини) 45/50 125 2850

Унаги 120/50 600 2400

Унаги (мини) 60/50 300 1950

С У Ш И Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Спэйн Хон Магуро Аками 30/30 90 2750

Спэйн Хон Магуро Торо 30/30 89 3800

Хамачи 30/30 100 1400

Ама Эби 2шт/30г 143 3200

Эби Суши 2шт/30г 89 950

Кани 30/30 95 2000

Унаги 40/30 200 730

Сяке 30/30 99 950

Кай Башира 30/30 86 1050

Тамаго Суши 30/30 120 600

Тамаго 40 127 450

Гари 25 7,2 450

Г У Н - К А Н Ы Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Уни 75 101 3800

Икура 75 136 1400

Тобико 75 129 900

Неги Торо 75 98 2250

Караши Магуро 75 130 2300

Кани 75 136 1350

Унаги 75 165 900

Хамачи 75 130 1150

Караши Сяке 75 130 950

Караши Кай Башира 75 128 1100

Перепелинное Яйцо 1шт 18 120

Т Е М А К И Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Караши Магуро Темаки 75 110 1400

Неги Торо Темаки 75 95 2100

Калифорния Темаки 75 134 1150

Сяке Темаки 75 136 950

Эби Темаки 75 130 1050

Унаги Темаки 75 169 950

Тобико Темаки 70 160 880

Сяке Кава Темаки 75 182 990

АССО Р Т И  
С А Ш И М И  
И  С У Ш И Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Магуро Мори Авасе 135/40 189 9950

Магуро,Сяке,Канпачи 135/55 205 5550

Магуро то Сяке 90/50 143 4300

Ассорти Сашими 195/100 345 8100

Сяке Мори Авасе 120/95/75/50 394 2650

Ассорти Суши 300 512 7600

Ассорти Суши-Роллы 175/45/45 336 3700

Ассорти из Роллов 110/45/45/45 325 2500



Р ОЛ Л Ы Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Текка Маки 95 129 1600

Каппа Маки 95 100 580

Сяке Маки 95 129 810

Авокадо Маки 95 157 650

Филадельфия Маки 170 228 1050

Караши Магуро Маки 160 210 2650

Калифорния Маки 220 370 1850

Крейзи Калифорния Маки 245 379 2400

Авокадо Маки с Клубникой 250 338 1800

Унаги Маки 250 449 2100

Уна-кю Маки 150 276 1160

Сяке Кава Маки 165 292 1200

Ясай Темпура Маки 140 261 690

Динамит Маки 160 447 1150

Аге Маки 200 468 2850

Бикри Маки 150 216 1750

Сяке Кунсей Маки 245 347 2450

Сейджи Маки 200 332 3550

Такуан Урамаки 200 282 1150

Торо Караши Маки 200 312,4 2650

Б А Р Б Е К Ю Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Якитори 60/20 188 650

Магуро Торо Куши Яки 40/20 81 2500

Судзуки Сайко Яки 110/20 305 4400

Гиндара Сайка Яки 120/20 484 4500

Хамачи Кама Яки 220/20 707 2700

Канпачи Кама Яки 220/20 707 2700

Унаги Кабаяки 110/10 396 1850

Амияки Хотате 160/20 375 3250

Тараба Оугон Яки 120/20 326 2100

Хотате Мотояки 100/20 388 1600

Кани Мотояки 200 559 2850

Судзуки Сугата Яки 250\30 340 2400

Тай Сугата Яки 250\30 338 2400

Т Е М П У РА Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Кайсен Темпура 340/70/10 375 2050

Ясай Темпура 250/70/10 201 950

Эби Темпура 150/70/10 205 1650

Тай Кара-Аге 160/135/80 772 2500

Судзуки Кара-Аге 160/135/80 756 2700

М РА М О Р Н А Я 
ГО В Я Д И Н А  ВА Г Ю Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Вагю Ски-Яки 250/500/600/80 1507 29700

Вагю Шабу-Шабу 250/500/600/100 604 29700

Вагю Сейромуши 340/35/25/35/25 11000

Юкке Вагю 95 6400

Суши Нигири Вагю 60/20/35 3400

Вагю Кушияки 100 9000

С У П Ы Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Мисо Ширу 250 83 650

Магуро Гедза Суп 250 290 1600

Ишикари Ширу 600 315 1600

Камо Джифуни 280 348 1150

Унаги Янагава 320 454 1300

Кайсен мисо ширу 650 3 4 5 4100

Р И С  И  Л А П Ш А Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Уна-джу 270 554 1780

Джую Ясай 260 428 1100

Джую Ясай Тендерлойн 320 453 2450

Гохан 150 121 480

Чахан 230 429 870

Эби Чахан 270 385 1450

Вагю Чахан 270 380 5400

Кайсен Чахан 370 429 3900

Т Е П П А Н - Я К И Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Вагю Терияки 140/50 353 19500

Тендерлоин Терияки 120/150/50 440 4400

Камо Шимизу 120/100/30 622 1650

Тори Терияки 220/150/50 676 1690

Сяке Терияки 130/150/50 608 2100

Ясай Терияки 250 332 990

Яки Удон 350 403 1350

Д ЕС Е Р Т Ы Выход (гр) Каллорийность Цена (₽)

Малина 125 53 1800

Ежевика 125 36 2350

Голубика 125 44 1100

Клубника 125 44  1200

Ананас 300 52 480

Ассорти из ягод 160 51 2100

Мороженое в ассортименте 50 138 250

Сорбет в ассортименте 50 138 350


